


De heerlijk gekruide ribbetjes worden op een 
Oklahoma-BBQ in de Culinairstream® 
afgebakken en gemarineerd met de typische 
zwarte stroopsaus.

Aangezien de Oklahoma-BBQ volgens ‘the 
American way of grilling and smoking’ werkt, 
krijgen de ribbetjes een lichte ‘smoked �avour’ 
tijdens het grillen. Per portie wordt er ongeveer 
een halve rib (5-7 beentjes) gerekend. 
Daarbij wordt de Amadeus-aardappel geserveerd: 
aardappelpuree (ongeveer 100 gr. per portie) 
bereid met de typische oranje lookboter.

Als vegetarisch alternatief kan er gekozen worden 
voor gegrilde haloumi. Deze warme kaas gaat, met 
zijn pittige smaak, perfect samen met een dubbele 
portie ‘mashed potato’.



Dit alles wordt op uw feest geserveerd vanuit 
de unieke, zelfontworpen en -gebouwde 
Culinairstream®, de ultieme American trailer 
met ingebouwde Oklahoma-BBQ. Met zijn 
typische stoere look zorgt hij voor een feest 
met net dat visuele tikkeltje meer – en 's avonds 
zorgen de lichtslingers voor een extra feeërieke 
sfeer. 

Indien gewenst, kan Amadeus on the road 
eveneens gecombineerd worden met onze 
bar-formule ‘Café Sport’. Zo kunnen we naast 
de ribbetjes ook drank aanbieden vanuit de 
Culinairstream®, waardoor u niet verder hoeft 
te zoeken naar een mobiel café. Hiervoor 
verwijs ik u graag door naar de �yer van ‘Café 
Sport’ en de bijhorende drankenlijst.



Te voorziene aansluitingen:
- 1 x 220V – 16A elektriciteit aansluiting
- 1 Gardena stadswater aansluiting


